ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА №13
Тема 2.3  Учет  производства  и реализации (отпуска) готовой продукции.
Цель: Усвоение порядка составления первичных документов по реализации и отпуску готовой продукции
Необходимые документы: 
1) Дневной заборный лист (форма № ОП-6)
2) Акт о реализации готовых изделий кухни за наличный расчет (форма № ОП-12)

ДНЕВНОЙ ЗАБОРНЫЙ ЛИСТ (форма N ОП-6)

Применяется для оформления отпуска продукции (изделий) из производства (кухни) в филиалы, буфеты и мелкорозничную сеть, подчиненные данной организации (столовой, ресторану), а также в раздаточную в тех случаях, когда она отделена от основного производства. Бланки дневных заборных листов нумеруются в бухгалтерии организации и выдаются каждому материально ответственному лицу под расписку в специальном журнале.

АКТ О РЕАЛИЗАЦИИ ГОТОВЫХ ИЗДЕЛИЙ КУХНИ ЗА НАЛИЧНЫЙ РАСЧЕТ (форма N ОП-12)

Применяется в организациях для количественно - стоимостного учета реализации готовых изделий кухни по каждому наименованию.

Составляется ежедневно комиссией на основании подсчета кассовых чеков и прилагается к Ведомости учета движения продуктов и тары на кухне (форма N ОП-14). Реализованная продукция в акте показывается по видам: общие блюда, заказные блюда, обеды на дом, с указанием итоговой суммы по ним.

В графе 9 указывается стоимость готовой продукции по учетным ценам производства, которая списывается с материально ответственных лиц. Эта стоимость определяется путем умножения учетной цены (графа 8) на количество реализованных блюд (графа 6).

В акте кассир указывает сумму выручки. Акт подписывается членами комиссии, кассиром, бухгалтером и утверждается руководителем организации.

Вариант 1

Задание: 

Составьте Дневной заборный лист (форма № ОП-6)
ДАННЫЕ ДЛЯ ВЫПОЛНЕНИЯ ЗАДАНИЯ:


В кафе «Изумруд» производство отделено от раздаточной.


21 января 2009 года по дневному заборному листу № 15 отпущена из производства на реализацию в 8.00 утра следующая продукция:

	Наименование продукции
	Единица измерения
	Количество
	Учетная цена за порцию
	Продажная цена за порцию

	Лангет
	порция
	       20
	44-00
	80-00

	Колбаса жаренная
	порция
	       24
	24-00
	43-00

	Печень по-строгановски
	порция
	      43
	23-00
	41-00

	Фрикадельки
	порция
	      22
	22-00
	39-60

	Картофель жаренный
	порция
	      50
	10-00
	18-00

	Картофельное пюре
	порция
	      60
	8-00
	14-40

	Соус красный основной
	порция
	      35
	5-00
	9-00

	Соус сметанный с луком
	порция
	      15
	7-00
	12-60



В конце дня возвращена следующая продукция: лангет 5 порций, соус красный основной 3 порции.
Руководителем предприятия является Иванов И.Н., зав.производством Лукина В.И., старшим поваром Морозова Н.А.

Вариант 2
Задание: 
Составьте Акт о реализации готовых изделий кухни за наличный расчет (форма № ОП-12)
ДАННЫЕ ДЛЯ ВЫПОЛНЕНИЯ ЗАДАНИЯ:


В кафе «Изумруд» производство не отделено от раздаточной.


21 января 2009 года комиссией в составе председателя Лукиной В.И., зав. производством, членов комиссии  Морозовой Н.А., старшим поваром и Красновой Р.И., кассиром составлен  Акт о реализации готовых изделий кухни за наличный расчет № 15 

	Наименование продукции
	Номер калькуляционной карточки
	Количество

порций
	Учетная цена за порцию
	Продажная цена за порцию

	Лангет
	45
	15
	44-00
	80-00

	Колбаса жаренная
	48
	20
	24-00
	43-00

	Печень по-строгановски
	46
	20
	23-00
	41-00

	Фрикадельки
	42
	20
	22-00
	39-60

	Картофель жаренный
	43
	20
	10-00
	18-00

	Картофельное пюре
	44
	20
	8-00
	14-40

	Соус красный основной
	47
	15
	5-00
	9-00

	Соус сметанный с луком
	49
	20
	7-00
	12-60


Контрольные вопросы:

Вариант 1.

1. Перечислите последовательность заполнения документов при оформлении поступления продуктов из кладовой в производство.

2. Назовите документ, который оформляет отпуск готовых изделий  работникам  своего  предприятия.
3. Назовите документ, который оформляет отпуск готовых изделий через  раздаточную, которая совмещена с производством.

4. Назовите  основной  показатель  работы  ресторана.

5. Назовите  места  реализации  продукции собственного производства и покупных товаров предприятия  ОП.
Вариант 2.

1. Назовите документ, который оформляет отпуск готовых изделий при обслуживании юбилейных торжеств, свадеб, банкетов.

2. Назовите документ, который оформляет отпуск готовых изделий через  раздаточную, которая отделена от производства.
3. Какой документ ежедневно составляет заведующий производством по учету движения продуктов и тары на кухне?

4. Назовите  основной  показатель  работы  столовой.

5. Назовите бухгалтерский  счет для  учета  реализации  продукции собственного  производства  предприятия  ОП.
