ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА №15
Тема 2.3  Учет  производства  и реализации (отпуска) готовой продукции.

Цель: Усвоение порядка оформления  инвентаризации продуктов, полуфабрикатов и готовых изделий кухни.
Необходимые документы: 

1) Акт о снятии  остатков  продуктов, полуфабрикатов и готовых изделий кухни (форма № ОП-15).
АКТ

О СНЯТИИ ОСТАТКОВ ПРОДУКТОВ, ПОЛУФАБРИКАТОВ

И ГОТОВЫХ ИЗДЕЛИЙ КУХНИ

(форма N ОП-15)

Применяется для учета на кухне остатков продуктов, полуфабрикатов и нереализованных готовых изделий. Количество необработанного сырья записывается в графе 11. Остатки полуфабрикатов и готовых изделий пересчитываются в сырье по нормам рецептур, которые были предусмотрены при составлении калькуляций на полуфабрикаты или готовые изделия.

Составляется и подписывается комиссией при инвентаризации, при смене бригады, если работа кухни производится в две или более смены.

Задание: 

1. Составьте   Акт о снятии  остатков  продуктов, полуфабрикатов и готовых изделий кухни   при  смене  бригады  (форма № ОП-15). 
  Вариант 1
ДАННЫЕ ДЛЯ ВЫПОЛНЕНИЯ ЗАДАНИЯ:

В кафе «Изумруд» ООО «Глобал» 6 сентября 2008 года комиссия  в  составе: зав. производством Лебедева Л.Н., старший повар Иванова Т.И. и старший повар  Сидорова Н.И.  составила  Акт о снятии  остатков  продуктов, полуфабрикатов и готовых изделий кухни  (форма № ОП-15)  при  смене  бригады. Комиссия  установила, что  на  начало  6 сентября 2008 года на  кухне нет  остатка готовых изделий и  полуфабрикатов, но имеется  следующий  остаток  необработанных  продуктов по  учетным  ценам:

· Картофель 15 кг, цена 4руб.;

· Морковь  2 кг, цена 6руб.;

· Масло растительное 2л. цена 45руб.;

· Говядина 16кг, цена 150руб.;

· Кулинарный жир 1кг, цена 32руб.

Вариант 2

ДАННЫЕ ДЛЯ ВЫПОЛНЕНИЯ ЗАДАНИЯ:

В кафе «Изумруд» ООО «Глобал» 6 сентября 2008 года комиссия  в  составе: зав. производством Лебедева Л.Н., старший повар Иванова Т.И. и старший повар  Сидорова Н.И.  составила  Акт о снятии  остатков  продуктов, полуфабрикатов и готовых изделий кухни  (форма № ОП-15)  при  смене  бригады. Комиссия  установила, что  на  начало  6 сентября 2008 года на  кухне нет остатка готовых изделий и полуфабрикатов, но имеется  следующий  остаток  необработанных  продуктов по  учетным  ценам:

· Картофель 21 кг, цена 4руб.;

· Капуста белокочанная 10,5кг, цена 6руб.;

· Свинина  15кг, цена  140руб.;

· Говядина 14кг, цена 150руб.;

· Кулинарный жир 4кг., цена 32руб.

Контрольные вопросы:

                        Вариант 1

1. Назовите основной  показатель  работы на  предприятиях  общественного питания.
2. Назовите  документ, регламентирующий  работу  кондитерских цехов.

3.Что  входит в  состав  розничного  товарооборота предприятия  ОП?

4.Для  чего и как  часто  составляется  План – меню (форма № ОП – 2)?

5. Назовите  предназначение  накладной  на  отпуск товара (форма  № ОП – 4), количество экземпляров.
6.Назовите  документ (номер, форма) на  отпуск готовых  изделий  при  обслуживании  юбилейных торжеств.
7. Назовите   бухгалтерский  счет  для  учета  процесса  производства  на  предприятиях  ОП.

                       Вариант 2

1. Назовите документ, который оформляет отпуск готовых изделий при обслуживании юбилейных  банкетов.

2. Назовите документ, который оформляет отпуск готовых изделий работникам своего предприятия ОП.

3. Запишите  бухгалтерскую  запись на  стоимость  сырья,  поступившего  в производство  из  кладовой  предприятия  ОП.
4.Дайте  характеристику Плана – меню ( кем  составляется  и  утверждается).
5.Кто  получает  товар  из кладовой, по  какому  документу (номер, форма)?

6.Назовите  документ (номер, форма) на  отпуск готовых  изделий  при  обслуживании  свадьбы.

7.Укажите, на  основании  чего  регламентируется  работа  цехов  по  производству  полуфабрикатов.
