Практическое занятие № 5
Тема 2.3  Ценообразование в предприятиях общественного питания

Цель занятия: сформировать практические умения и навыки по калькуляции цен на товары, реализуемые через буфеты и мелкорозничную сеть.
Вариант 1.

Задание 1. Исчислите продажную цену 1 килограмма яблок, если покупная цена 40 рублей за килограмм, торговая наценка 20 %, НДС  18 %.
Вариант 2.

Задание 1. Исчислите продажную цену 1 килограмма груш, если покупная цена 53 рубля за килограмм, торговая наценка 15 %, НДС  18 %.
Вариант 3.

Задание 1. Исчислите продажную цену 1 килограмма конфет «Детям», если покупная цена 62 рубля за килограмм, торговая наценка 20 %, НДС  18 %.
Вариант 4.

Задание 1. Исчислите продажную цену 1 килограмма конфет «Бланманже», если покупная цена 51 рубль за килограмм, торговая наценка 25 %, НДС  18 %.
Вариант 5.

Задание 1. Исчислите продажную цену 1 пачки жевательных резинок «Орбит», если покупная цена 360 рублей за упаковку (40 пачек), торговая наценка 20 %, НДС  18 %.
Вариант 6.

Задание 1. Исчислите продажную цену 1 килограмма печенья домашнего, если покупная цена 70 рублей за килограмм, торговая наценка 15 %, НДС  18 %.
Вариант 7.

Задание 1. Исчислите продажную цену 1 килограмма печенья «топленое молоко», если покупная цена 75 рублей за килограмм, торговая наценка 13 %, НДС  18 %.
Контрольные вопросы:

1. Как  часто  пересчитываются продажные  цены на  изготавливаемые блюда?

2. Сколько калькуляционных  карточек может  иметь  предприятие ОП  на  каждый день?

3. Кто подписывает  калькуляционные  карточки?
